Menu Découverte

pour 2 personnes minimum
For 2 Pax

90€

(45€ par personne)

Entrées

Nem Thai, Sashimi de Saumon, Salade de Papaye.
That Sping Roll, Salmon Sashimi, That Papaya Salad

Plats

Curry Rouge & la Thai, 1/2 Poitrine de Porc Croustillante,

Riz & la Thai.
Red Curry, 1/2 Crispy Porc Beﬂy, That Sauted Rice

Dessert

Duo de Chocolat et Glace au Sésame noir
Cocoa Almond Crumble, Dark Chocolate Cream,

White Chocolate Cream,
Black Sesame Ice Cream.

Menu Enfan’c

KidsMenu
Plat 14 € Accompagnement
Poulet Yakitori Riz Nature
Chicken Yakitori White Rice

o Frites
Filet de Poisson Erench Fries
Fish Filet
Légumes Sautés
Boisson Sauted Vegetables

Eau Minérale, Sirop, Jus de Fruit ou Soda

Les Informations sur les Allergénes présents dans les Plats sont & votre diposition auprés de notre personnel.

Information about Allergens are available upon request to our staff.




Entrées
Starters

Edamame «’ g€

Féves de Soja, Fleur de Sel
Soy Beans, Sall.

Nems de Veau (5 Picces) 14 €

Feuille de blé , Sauté de Veau (ltalie), Haricots plats, Carottes, Coriandres, Cébettes, Sauce Soja, Oignons.
Crispy Warpping, Sauted Veal, Green Beans, Carrots, Soy Sauce, Coriander, Spring Onions.

Nems de Crevettes & la Thai (5 Pieces) 15 €

Feuille de Blé, Vermicelles, choux, Pousses de Soja, Crevettes, Coriandres, Menthe, Champignons noirs.
Crispy Warpping, Vermicelli, Soy Sprout, Shrimp, Coriander, Mint, Mushroooms.

Tempura de Legumes «’ 12 €
Légumes de Saison Frits en Tempura

Tempura Fried Vegetables.

California Roll Tempura 13 €

Riz Sushi, Avocat, Saumon d'Elevage Label Rouge, Sésame, Wasabi, Gigembre.

Sushi Rice, Avocado, Salmon, Sesame, Wasabi, G inger.

Salade de Papaye a [a Thai (fy 15 €

Papaye Verte, Carottes, Crevettes Séchées, Piment, Ail, Oignons, Jus de Citron vert, jus de Tamarin, Tomates cerises,

Cacahuetes, Concombre, Batavia
Green Papaya, Carrots, Dried Shrimps, Chilli Pepper, Garlic, Onion, Lime Juice.

Sashimi de Saumon sauce Ponzu 15 €

Saumon d'Elevage Label Rouge, Feuille de Shiso, Sauce Ponzu, Wasabi, Gingembre.
Salmon, Saké, Mirin, Rice Vinegar, Soy Sauce, Shiso, Orange, Wasabi, G inger, Hondashi.

Poulet Yakitori

Brochettes de Poulet, Sauce Soja, Mirin, Saké, Bouillon de Volaille
Chicken Skewers, Soy Sauce, Mirin, Saké, Chicken Stock.

Plat Vegan ou option vegan a Préciser
’ Vegan Dish or Vegan Option Possible

Les Informations sur les Allergénes présents dans les Plats sont & votre diposition auprés de notre personnel.

Information about Allergens are available upon request to our staff.



Sauté de Boeuf & la Thai 22 € P lats

Emincés de Boeuf (France), Mariné Sauce Teriyaki, Haricots Verts, Piment,

Basilic That, Poivrons, Pousse de bambou, Sauce Sozja, Sauce Hudtre, Ail. D lS’ﬂ
Beef (French), Teriya/e[ Sauce, Green Beans, Chilli Pepper, Thai Basil, Bamboo Shoots, Opyster Sauce, Garlic, Soy Sauce.

Magret de Canard & la Mangue et au 5 épices 24 €

Mafvet de Canard (France), Sauce Soja, Huile de Sésame, Sauce Huitre, Mangue, Oignons, 5 épices.
Duck Breast (French), Soy Sauce, Sesame Oil, Oyster Sauce, Mango, Onions

Poulet aux Noix de Cajou (Jy 20 €

Emincé de Poulet (Europe), Poivrons, Piment, Noix de Cajou, Ail, Sauce Soja, Sauce Huitre, Tomates, Basilic.
Minced Chicken (ULE), Chilli Pepper, Garlic, Soy Sauce, Oyster Sauce, Tomatoes, Basil, Cashew Nut.

Piéce du Bouché 30 €

Piéce de viande dorigine Francaise Selectionée par notre Chef , Cuisinée a sa fagon.
Butcher Cut (french) Selected by our Chef, Cooked in his own way.

Poitrine de Porc Croustillante (2 pers) 42 €

Poitrine de Porc (France), Marinée aux 5 épices, Cuisson basse Température.
Marinated Crispy Porc Belly.

Curry Rouge & la Thai (ly 21 €

Filet de Loup au Curry Rouge, Lait de Coco, Piment, Aubergines Thai, Feuilles de Combawa, Basilic Thai,
Pousses de Bambou.
Sea Bass, Red Cury, Coconut Milk, Thai’ Chili, Thai Egplant, Combawa Leaf; Thai Basil.

Saumon Miso 23 €
Saumon d’Elvage Label Rouge, PAte de Miso, Saké, Mirin.

Salmon, Miso, Saké, Mirin.

Pad Thai Kung W’ 21 €

Crevettes, Jus de Tamarin, Nouilles de Riz, Sauce Soja, Toﬁ&, Crevettes Séchées, Cacahuétes, Cébettes, Oeufs
Shr[mps, Tamarindo  Juice, Rice Noodles, Soy Sauce, TOﬁA, Dried Shrimps, Peanuts, Spring Onions, Eggs.

Soupe Tom Yam Kung 20 €

Crevettes, Citronnelle, Tom Yam, Galanga, Feuille de Cambawa, Jus de Citron, Oignons, Champignons, Coriandre,

Cébettes, Tomates PAte de Curry, Lait de Coco.
Shr[mps, Lemongrass, Tom Yam, Ga/anga/, Combawa Leaf Lemon Juice, Onions, Mushroom, Coriander, Spring Onions, Tomatoes, Curry, Coconut Milk:

Aubergine Rotie (Jy 17 €
Aubergine, Lait de Coco, Miso, Saké, Mirin, Saté, Cacahuétes.
Oven Roasted Eggplant, Miso, Saké, Saté, Mirin, Peanuts. Les Accomp agnements
AR
: w‘ \ Side Dishes
;‘ 7 Riz Vapeur [ White Rice 3€50
Sk Riz & la That | Thai Fried Rice 4 € 50

Nouille de Blé aux Légumes / Vegetables Sauted Noodles 5 € 50
Légumes 0[6 Saison Sautés / Sauted Vegetab[es 6 € 50

Plat Vegan ou option vegan a Préciser
’ Vegan Dish or Vegan Option Possible

VLes Informations sur les Allergénes présents dans les Plats sont & votre diposition auprés de notre personnel.

Information about Allergens are available upon request to our staff



Desserts

Riz Gluant & la Mangue et Lait de Coco

Riz au lait de Coco, Man§Me Fraiche, Feuille de Pandanus
Rice, Coconut Milk, Mango, Pandanus Leaf’

Profitéroles Maison, Glace Matcha et Sauce Chocolat

Choux Maison au Matcha, Sauce Chocola noir, Glace thé Matcha, Chanﬁﬂy
Home Made Matcha Puff Pastry, Chocolate Sauce, Matcha Ice Cream & Whipped Cream

Coupe de Glace ou Sorbet (3 boules)

Mangue, Coco, Passion, Matcha, Yuzu, Sésame Noir
Ice Cream: Mango, Matcha, Coconut, Yuzu, Passion, Black Sesame.

Mochis (par 3 ou 4€ Piéce)
le Choix des Parfums est sélectioné par notre Chef au grée des saisons.

Nous vous invitons & en prendre connaissance au prés de notre éqtuipe en Salle
tt from our team.

Flavors is selected fay our Chef according to seasons. We invite you to learn more about

Duo de Chocolat et Glace au Sésame noir

Crumble Amande Cacao, Créme de Chocolat noir, Créme de Chocolat Blanc, Glace Sésame Noir

Cocoa Almond Crumble, Dark C[’Loco[ate Cream, White Chocolate Cream, Black Sesame Ice Cream.

10 €

8 €

6 €

10 €

8€



